DEL CAMBIO

CAPODANNO

A DEL CAMBIO

New Year’s Eve at Del Cambio

Cena del 31 dicembre 2026
Dinner, December 318t 2026



MENU

Aperitivo all'italiana
Italian-style aperitivo

Tartelletta melone d’inverno e alici
Casaba melon and anchovy tartlet

Ostrica, rafano, mela e finocchietto
Oyster, horseradish, applc and wild fcnnel

Insalata tiepida di frucei di mare

Con patate, latte di mandorla, caviale ¢ finger lime
Warm shellfish salad with potatoes, almond milk, caviar and finger lime

. / 3 . . .
Scampi tonne e finocchio in carpione
Langoustinc’s tonnato with carpione—stylc marinated fcnncl

Timballo di lasagne al ragu di coniglio
Lasagne with rabbit ragu

Astice e tartufo nero

Con pomodori in conserva
LObS[CT and blaCk U‘Uj[ﬂC Wifh SZODU’T()CleCd tomatoes in tomato sauce

Cotechino e lenticchie
Cotechino with lentils

Saint-Honoré

Piccola pasticceria
Perit fours

€ 290,00 per persona
€ 290,00 pCT PCTSOH

acqua e caffe¢ inclusi, vini esclusi
water and coffee included, wine excluded
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