
GRAN   
BOLLITO
PIEMONTESE
PIEDMONTESE MIXED BOILED MEATS

25 novembre 2026      9 dicembre 2026
November 25th 2026      December 9th 2026



€  175,00 per persona
€  175,00 per person

acqua e caffè inclusi, vini esclusi 
water and coffee included, wine excluded

Aperitivo all’italiana

Insalata russa
Con tonno e tuorlo marinato

Vitello tonnato
Con indivia riccia alla brace e capperi al verde

Carrello dei bolliti
Lingua, testina, cappello del prete, tenerone e biancostato di bue grasso, cotechino

di suino e gallina serviti con salse della tradizione e verdure di stagione

Plin della tradizione
In consommé

Bonet
Ganache cioccolato e Disaronno, panna e salsa al caramello

Piccola pasticceria

With chargrilled frisée endive and capers in salsa verde

Italian-style aperitivo

Russian salad with tuna and cured egg yolk

Traditional Piedmontese stuffed pasta ‘plin’ in consommé

Seven cuts of traditional Piedmontese boiled meats served with traditional sauces and
seasonal vegetables

Chocolate and Disaronno ganache, cream and caramel sauce

Petit fours

MENU
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